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Fiche technique

|IGP Co6tes de la Charité
Blanc 2022

maine serge kiluek

Cépage Chardonnay

Superficie 2,5 ha

Terroir Argilo-Calcaire

Exposition Sud-Ouest

Age des vignes 24 ans

Culture Depuis de nombreuses années, nos pratiques culturales évoluent dans le

respect de l'environnement : travail des sols, pas d'herbicide,
enherbement, confusion sexuelle... Et en 2020 nous avons été certifiés
HVE (Haute Valeur Environnementale) par I'organisme Ecocert.

Elevage Sur lies pendant 10 mois dont 60% en fGt
Garde 3ans
Dégustation Nez

Enveloppant et riche le nez débute sur des senteurs florales complexes
ainsi que de miel vanillé et de sirop de nectarines. Se superposent
ensuite des odeurs minérales et finement toastées accompagnées d’'un
fond brioché et lacté.

Bouche

Toute en légéreté et rondeur la bouche offre une belle reconstitution du
nez. Se succédent des arémes d'abricots vanillés, d'acacia, de bois blond
et de brioche grillée. La finale s'acheve sur une touche suave et
enrobante.

Accord mets-vins Carpaccio de merlan. Risotto de quinoa au butternut.



